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beren cine jebe Jeit bebarf. Fiir fie Hat aud) die mitbe Frage nad) dem
Enbe bed Jahrhundertd feinen Sinn, am allerwenigften aber fommen fie fich
vor wie Statiften am Sterbelager eined Jahrhunbdert; das iiberlaffen fie gern
den franfen Dichtern. Unfer politifjches und wirtihaftliches Leben, dasd feit
dreifig Sahren fo manchen Beweisd feiner Kraft gegeben DHat, ift aljo nicht
melhr von den Didhtern Degleitet, weil diefe nicht mehr Schritt Halten Fonnten,
vafliv aber von einer i) friftig entwidelnden, innerlich) gefunden populdren
Sdyrijtitellerei, Deven Avbeit weiter geht, unbeliimmert um die Jahredeinjchnitte
bed Ralenberd. Sie fann davum auch im newen Jahrhundert fich gleich
bleiben und biefelbe Bedeutung fitr die Jeit haben wie im alten.

Das Wirtshausleben in 3talien

Don . &,

(Sd)lug)

mwrey] et Den abllofen Fijcharten ift die Seezunge (sfoglia) bejonbders
5 (ol 3’7.' Dervorzubeben. Weniger befriedigen bdie fehr Dbeliebten triglie,
b7 ﬁ 3 die unjern, an der Ojtfee duvchaugd mifachteten Rotaugen ent:
Y/ \ fprechen. Die eigentlich) nationale Subereitungdweife ded Fijches
Qi ,gf" ijft ba8 Sieden in Ol JIn den Bifentlichen Gartiichen an den
el Strafen ober auf Bolfsfeften, wie in der Johannisnacht vor
der Qateransdfivdhe in Rom, oder beim Schweinefeft in Grottafervata, fann
man fich veidhlich davon iibevzeugen. Tt dag Ol rein unbd die Herjtelling
jauber, fo jdymectt dbad Crzengnid audgeseichuet; leider tveffen bdiefe beiden
Borausdfepungen gevadbe bei jenen fiiv die nicdbrigen Boltstreife berechueten Gar-
tiichen Dhaufig nicht zu, und die dabei fic) entwicdelnden Diifte haben ed woh!
bewirft, da fich in weiten Kreijen unjrer deutjhen Hausfrauen ein ftarfer
Wiberwille gegen das Kochen in DI feftgefest Hat. Befanntlich Hhaben aber
pie Deften Parijer Rbche nuv ein mitleidiged Licheln, wenn man ihnen von
dicjem Wideviillen erzifhlt; und es diirfte ficherlich Feine deutjche Dame von
feinem ®ejchmact geben, die nicht in einer gquten Trattorie von der Grund-
Lojgteit ihrer Abneigung gegen dasg O iiberzengt worden wirve. $Hat man
erft evfahren, was gutes O beim Rochen bedeutet, dann fehrt man nac) ber
Heimfalhrt nuv befriibten Hevzens jur Butter zuviik, LAkt man fich den Fifch
in Wafjer fodjenr, fo nimmt man auf der Tafel felbjt frifches OL und frifdhe
Citvonen Dingu, eine Jujommenftellung, die man in Deutjhland veht woh!
nachahmen tonnte; Sander 3. B. jdhmedt in diefer Form ausdgeseichnet.

Den Hummer vertritt fein groferer Vetter, die ragusta. Kundige wollen
behaupten, dap dad Fleifc) beim Hummer feiner fei. Jch habe mich diejem
Uvcteil niemald vecht anjchliefen fdnnen, da ich ragusta fjtetd mit Dejonderm
Wohlbehagen verfpeift habe, jumal wenn fie mit einer fo vovtrefflichen, jhweren
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Giers und Olmayonnaife gereicht wird, wie meift in Jtalien. Dafy man aud)
beim Einfauf bdiefed Gerichtd handeln mup, jei nur beildufig evwdbhnt. Ian
wabhlt i am Buffet den Fijch oder die ragusta aud und vereinbart den Preis.
Sm griften und beriihmteften Fifhriftorante Roms wurde und einft fitv eine
ragusta fechd Live abverlangt, ich fchlug bdieje Forderung rundweg ab und
erhielt bas madhtige Schalentier in aller Freundjdhaft fitv Ddreieinviertel Live.
Fiir jwei Perfonen bildet das prachtige Gefchopf eine wvollig ausdreichende
ahrung, im Norden wird man bei einem grogern Ehgelage eine ragusta auf
vier Perjonen zu rvechnen faben. Gin gewaltiged Bieh) derfelben SGattung ift
der leone di mare (Seeliwe), der inbes jeltner ift und von mir nid)t erprobt
werden fonnte; i) habe ihn nur ein eingigedmal, auf dem Fijdhmartt von
Anzio (Untium) gejehen.

Yuftern find billig, bad Dupend fojtet ein bis zwei RBive. Nian foll fie
indeffen nur mit Vorficht geniefen und in Neapel wibhrend ded Sommers un:
bebingt vermeiden, da dort dbie Hauptaufternbant unmittelbar vor dev beriihmten
oder — beriichtigten Strape Santa Lucia fiegt und durch deren Ausflitjje ver-
unreinigt wird. Grifere Niftovanti haben ihren eignen ostricajo, einen Mann,
der in den Wirtfchaften mit Aujtern, gleichjam Haufivend, umbergeht, fiiv jrijce
Ware zu forgen hat und fie beim Verfaufe zurveht macht. Sebhu beliebt jind
bie frutta di mare (Miceresfriichte), Mujcheln w. d., die mit grofer Schnellig-
feit vom Meevedgrunde abgelefen werden. Auf einer Gondelfahrt nad) dem
fchonen armenifchen Klofter San Lazzaro wurde ich Augenzeuge eined joldhen
Janged; e3 war Eobe, ein Fifcher ftand in der Lagune und brachte mit den
Hinden bevartige Neengen zu Tage, daf i) fiix wenige Solbi einen grofen
Haufen erhielt. tach Benedig zuviicaefehrt, wuPte i) natiiclich nicht, was id)
mit meinem Fange beginnen jollte; in der Trattorie machte man aber, als man
meine Verlegenheit bemerfte, fofort ofhne Entgelt alled zuvecht und befchdmte
badurch die norddeutichen Gajtwirte einmal wieder vecht jehr, die ed meift als
Beleidigung betrachten, wenn Speifewaven vom Gaft mitgebrad)t werden;
nur in Miinchen oder in Baiern iiberhaupt begeguete id) in diefer Beziehung
einer dhnlich weitherzigen Unbefangenbeit und Liebendwiirdigleit wic in Jtalien.
Unter Frutta di mare ecfreuen fich bdie Pidoedhi (alla Cappucina) eined bes
jonderd guten NRufes; es find lingliche fhwarze Mufcheln, deven IJnhalt mit
rveichlich O und etwas Pfeffer dbnlich der Aujter gejchliteft wird.*) Bu ben
ftreng nationalen ®eniiffen, denen fich der Fremde nicht ohne weiteves hHin-
geben wird, gehirt dad maffenhafte BVertilgen gefochter Schnecden in der Jo-
hannidnadyt; da werden vom Abend b8 zum friiben Weorgen auf dem grofen
Plage vor der Laterandfivche in Rom ungdahlige Mengen dev Eleinen Tieve auf
offen hell (odernden Fenern jurechtgemacht und mit Hilfe von Stectnadeln,
mit Denen man die Schnecen aud ihren Gehdujen herausholt, verjpeift. Aud)
sum ZTintenfijch (calamajo), der im [cbenden Buftande befanntermafen that-
jachlich eine tintenartige Fliffigfeit erzeugt, wirtd man erjt nad) lingerm
Aufenthalt in Stalien cin freundidaftliiches BVerhdltnigd gewinnen. Er wird
in der Pfanne gebacken, jeine zahlveichen Nitffel werden babei zu Havten Ge-
bilden, die abgejchlagnen Henfeln von PorzellangefdBen gleichen; wie ungebeuer
beliebt ev aber in ben untern Schichten ift, fanr man bei BVolfdfeften bHin-
linglich Deobachten. Die Neapolitaner Strafenjungen bicten fich) jogar gegen

%) Ghwag gang vovgiigliches ift 3. V. in Neapel die Mujdelfuppe (vongoli), aber chwas
mithamt u effen. Die Jebd.
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®ewdhrung cined Soldod an, ein devartiged Vieh) lebend zu verzehren; es ijt
fretlich nicht gerabe ein fehr dfthetifches Vergniigen, zu beobachten, wie das
grofge polypenartige, fchlammweiche Tier mit feinen vielen, fortwdhrend in
Bewegung  befindlichen Fangriiffeln langfam i den Schlund der braunen
Buben hinuntergleitet.

Bon fonftigen Bwifdhengerichten nemne ich in evjter Linie bdie gefiillten
Gemiife. Wir fennen diefe Art nur bei Weifitohl, in Stddentjchland auch bei
Tomaten.  In Jtalien ift fie mebhr vevbreitet; auper bei den Tomaten, den
herrlichen pomi d’oro, die Dei allen miglichen Speifen ald Buthat verwandt
werden, ift fie bet den zucchini gebrduchlich. Dad find fleine lingliche un-
reife Riirdiffe von feinem Gejchmact; ihr Jnneres wird ausgehoht und mit
gehacttem Fleifch geftopit, eine Delifatejfe, die fich jofort dad Hery des Aus:
ldnderd evobert. 2A(S echt nationale Bwifchengerichte evmihne i) ferner die
@ierfuchen (fritbata) mit allevhand Buthaten, wic Antijhocken (carciofi), zuechini,
griinen Crben (piselli), verjdhiednem ®riingeng (verdure) ujw.; € und Ges
miife werben vor dem Kochen gemengt und darnach jufammen in der Pianne
acbacien, ein gany vortreffliched Gericht. Bei diejer Gelegenbeit jei das fritto
(in der Piamme mit O gebacken) evwdbhnt, meift al8 fritho misto, d. h. Leber,
Hahnentamm, Artijchoden, Kalbsgehivn und dhuliches, in lauter eingelnen fleinen
Gtiicfen aujammen veveint.

Uuter den Gemiifen ift felbftverftindlicy die Artijchocte fKonigin; fie gedeiht
in guofen Nengen und weift in der Campagna felice bei Neapel auf dben Feldern
fchon ur Weihnadtezeit. Sie wird in allen Fovmen auf ven Tifd) gebracht,
von benen i) {chon zwei nannte. All' ebrea, m Of, ijt eine bejonders bes
fiebte Avt, doch fiiv unfern Gcjhmad nidht veht geeignet. IJm {ibrigen ges
wihut man fidh) fehr an die prachtige Frucht und vermipt fie jehmerzlich auj
beutfchem Boden. Broceoli, ein feimer, dem Blumentohl verwandter Koh,
ift gleichfalls cine jehr angenehme Bejomderbeit ber italienijchen Kiiche. Der
wivtliche Blumentohl, meift mit brauner Butter genoffen, jteht hinter feinen
pentfchen Briidern an Giite weit guriict; bet eifriger girtnerijcher Pflege wiirden
fich gewif befjere Grgebniffe ericlen laffen. Schlimmer noch verhilt ed fid)
mit der Spavgelfultur; die Jtaliener laffen gleich den Franzofen die Stengel
tubhig aus der Grde fHevausfdhiehen, wobdurch allein die Kipfe geniefbar bleiben.
Mom unterjcheidet asparagi di giardino, Gartenfpargel, und asparagi di cam-
pagna, Jeldjpargel; die leptern find billiger ald jene, aber immer noc) viel
teurer al8 in Deutjhland. Spinat auf italienijche Avt, d. ). ungewiegt, ift
fiiv unjre Zunge nicht geeignet; man erhilt ihn aber aud alla francese, d. .
fo wie bei uns. Bu eimer gany rveizenden Paftete verarbeitet, im BVervein mit
Hiipnerlebern, Eidottern und dhnlichen Juthaten, erfchien ev cinmal in Siena.
Oefters fommen fave, unjre Saubohnen, auf die Tafel, jorwie fagiolini, griine
Bobuen, leptere in unvergleichlicher Gitte. Gviine Erbien, piselli, werden meift
in Whaffer gefocht, die weiffe Butter wird ungerlaffen aufgelegt, wie dies ja
auc) bei ung mehr und mehr Sitte wird; ur Krdjtigung ded Gejdhmacs
werden beim Kochen mitunter feine Schinfenftictehen Hingugefiigt. Unjre Ges
mitfetunfen, die wir Geim Blumentohl ufw. fenmen, fehlen oder find jelten.
Gauerfraut wird von Deutjchland eingefiihrt; der Name wird Deibehalten wnd
flingt nativlich) gany £oftlich in italienijchem Munde, duvc) den ex die wunder:
lichjten Umgeftaltungen erfihet. BVon grifter Jartheit find die Fwicbelchen
(cipolline, cipollette), die im gangen in brauner Butter bereitet werden und
den jtactjten Gegenfab zu der Gemeinheit unfrer Jwiecbeln bilden. Kartoffeln
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(patate) find felten und werben jo tewer bezabhlt wie guted Gemiije; fie werden
wohl meift in gebratener Form gereicht, Pell> over auch) Salzfartoffeln diirjte
der Jtaliener nicht fennen. Polenta, Maisbrei von gelber Farbe, dasd befannte
Nabhrungdmittel der avmen Leute, {hmectt nad) nichtd und bebarf fiiv unfre
Bunge einer fetten Suthat.

m wenigiten entjpricht die Bereitung des Fleifchesd unfern Vorausdjepungen.
Die Jtaliener meinen, unbd gewify mit Recht, daf ihr warmes Klima den Genufp
fetter ©Speifen nicht ulaffe, weil fie dbag Blut nodh unniip echipten. Das
Schlachten von Schiweinen wihrend ded Sontmerd fennt man nicht, der grofe
Sdyweinemarft von Grottaferrata am 25, Mirg, cin VolEsfeft von unverfiljchter
Cigenart, hat neben der tivchlichen Bebeutung (Marid Vertiindigung) den wich-
tigern wirt{haftlichen Sinn, bafy jeber fich bier bei Einbruch der warmen
Sahregeit hinlanglich mit gepdfeltem Schweinefleijc) w. dgl. m. verfieht; man
findet Dier alfo gleichjam eine vermittelnde LVorftufe zu dem dgyptijch-jiidijchen
Berbot jeglichen Schweinefleijchverbrauchs. Unter derartigen Mmftdnden hat
man bet einer Jtalienfahrt jeden Wunjch nach cinem einfachen Stiict faftiger
NRinberbruft von vornberein zu unterdriicfen. Dad manzo bollito (gefochted
Sleijch) ift fajt durchweg troden, man Deftelle {ich deshald manzo umido
(feuchted Fleifeh), b. h. mit einer frdftigen Tunfe. Dad bue brasato (boeuf
braisé) ift bald gut, bald {hlecht. Auch stufatina (Ragout) wird nidht inumer
Crfolge erringen. Necht annehmbar find bdie Nieven, ebenfo Hiufig erfcheint
Salbsfopf auj der Speijetarte.

Bet den Braten (arrosto) fehlt durcheg die Tunfe, die man gern durch
frijhe Citvonen erjegt. Wirtlichen Ninderbraten erimmere ich) mich) nicht ev=
halten zu haben, wohl aber bHjterd guten Kalbsbraten. Der Schweinebraten
witd nur in Sizilien gerithmt. Noaftbeef war gang vevjdhieden, dag einemal
Qeder, Dag andremal Des vormehmiten englifhen Koched wiitdig. Beeffteat
(bistecca) Derzuftellen wird der Jtaliener wohl niemals lernen; e3 ijt wabhrhaft
bemitleidendwert, was fich unfre jiidlichen Freunde unter diejem Gericht vore
ftellen. Nod) bemitleidendwerter aber {ind die von unfern Landsleuten, die
i) aweh in Jtalten nicht von ihrer Holben Gewohnbheit lodreifen Lonnen, in
einem Speifehausd ausjchlieflich entiveder Beeffteat oder Schnisel zu beftellen.
Seh entfinne mich) noch einer jehr drolligen Szene im altbewdbhrten Neptun 3u
PBija; ein deutiches Chepaar, das in feiner Begiehung fiiv eine italienijhe NReife
veif exfchien und und gegeniiber Plap nahm, bejtellte fich Fleijchbriihe und Beef-
fteat mit Kavtoffeln. Die Suppe evvegte jchon gewaltige BVerjtimmung; algd aber
gar bas 3dhe Beeffteal fam, gevieten die beiden in Helle, unbefdhreiblich tomifche
Wut und {hauten wifhendurch mit cinem aqud eid, Avger und Staunen
gemijdhten Blick su und Heviiber, vor denen fich nach einander die vevjchiedenften
oelifateften Sachen aufbauten. Kotelette wird dhnlic) wie bei uns ubereitet,
verfiert aber wegen feiner Magerteit allen Neiz; alla Milanese, nach) Maildnder
Aet, ift e3 in Jtalien fliv und am angenehmiten. Kalbzleber giebt es ges
braten und gefocht, meift gut. Den wirtlichen Nationalbraten geben bie avmen
Qammer (agnelli) und Bidlein (capretti) Her, die in Meaffen gefchlachtet werben
und, in ganger Linge aufgehingt, eine ftandige Erjdheinung n den Fleifch=
[dDen find. Dasd Wild ift {pdclich vevtveten, da es fein Jagdjchusgefes giebt.
Aui Hafe und Reh fann man deghalb giemlich Vevzicht leiften. Veliebt ijt
Wildjchwein (cinghiale), namentlich ald agro-dolee, fiih-jauer, mit Nojinen,
Nandeln ufw. Unter dem Gefliigel ift die Gang fehr jelten, Hiufiger die
Ente und Taube. Hithner werben von ben Frembden viel verlangt und vers
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sehrt; doch waven die bon miv beftellten fo Ddilrftig, dap id) vor weitern Cr-
fahrungen auf diejem Gebiete nur warnen fann. Eine breite Stelle im Genuf:
feben Der SStaliener mehmen befanntlic) die Singvdgel ein, die in ungeheuern
Pengen abgefangerr und bingemordet werden, bejonders wenn fie im Herbit
pon wnjerm Norden nach dem Siiden fliegen, ober wenn fjie im Frihjahr
juciicttehren. Der ftoly geformte hohe Monte Pellegrino bei Palermo 3. V. ijt
wihrend der angegebnen Beit nachtd itber von jagdlujtigen Biirgern dicht
{iberfat, die mit ihren Bitchien ein wildes Gefnalle veranftalien. Diefe Grau-
jamfeit gegen Ddie Tierwelf gehisrt zu den umerfreufichjten Cigenjchaften bes
Stalienerd, liegt aber in feiner gangen Stellung aur Natur und in feiner ges
fhichtlichen Cntwiclung tief begriindet, wie dies Vittor Helhn in feinem Hajfifchen.
Werfe itber Jtalien meiftechaft davgelegt hat. [m ifibrigen mup man bedauer
fichertveife gugeftehen, dafy die Tievchen — ich nenme die Lerchen (lodole, allodole),
Wadjteln (quaglie) und Keammetdvdgel (bordi) — andgeseichnet jehmeden und
in der That eine unvergleichliche Delifateffe find.

Sompot hat man wenig, auch ift e8 verhiltniémdpig tewer und. nicht
allzu vertodend. Nur Pirfidhe erfcheinen hiufig auf der Speifetarte. Salat
(insalata) ift Dagegen allgemein gebrduchlic), und zwar in fehr arofier Ab-
wech3lung; die langblittvige Qatuga, bdie fraufe Endivie, dev treffliche Broceoliz
fohl, Spargel ufw. werden bevorzugt. [n der Negel beveitet man fic) bdie
Mijchung von Salz, Pfeffer, Eifig und O felbjt. Dafy biecbei mit Olivendl
in diefem Cande nicht gerade fparfam umgegangen wird, pflegt Hiufig das
GEntjegen frijeh angefommuner beutjcher Hausdfrauen ju errvegen, big auch jie
balh gewafhr werden, dap viel Ol bie widtigite Vorausjepung cines guten
Salats bildet.

Dem Braten folgt ein fiifer Nadtijh. Hier offenbart fich die volle
Meifterichaft ded italienifchen Kochd: bdenn Mijdhgerichte, die ohne Haft n
ficbevoller Behaglichteit Hergeftellt werden foumen und feinen BVerzicht auf
wiicdevolle Rube erbeifchen, find fein eigentliches Feld, ebenfo Pafteten und
Sfillungen aller Art. Dad dolce fpielt daher bei allen Mabhlzeiten eine grofie
Nolle. Neben den zahlreichen Torten hebe id) die zuppa inglese, eine jehr
jiige, jchwere Speife hervor.

An frifchen Jritchten erfheinen je nach der Jahreszeit in buntem Wedhiel
Weintrauben, rotfleijchige Granaten, Birnen, Apfel (viefe jhlechter ald bei uns),
bie reizenden fitfen gelben japanifchen Mifpeln, griine und getrocnete Nandeln,
frifhe und froctne Feigen, NMavonen, Ovangen, Niifje, Crdbeeven (befonders
johin_am Nemifee, Der Perle des Albanevgebivges) und Kivichen. Man thut
ndeffen gut, die Friichte beim Strapenverfiufer oder im Laden au evwerben;
fie find bier um die DHélfte oder ein Drittel billiger und meift befjer ald in
per Trattorie, und man Hat dabei die Wnnehmlichleit des Ausjucdjensd. Die
Orange bezahlt man mit 1 Soldo (= 4 Pfenmige), in der Hauptseit giebt €3
ftets zwet fiiv 1 Soldbo ober dret fitv zwet; in beritalien erhilt man hiufig
chenfo jaure Stiicfe wie bei ung; je weiter man nach dem Siiden vordringt,
um jo fiiger und aromatijcher werden fie. FuBwandrer feien auf die An:
nehmlichleiten aufmerfjam gemacht, die die veifen Qumonen (Citronen) bei
fudftigem Mavichieven a(8 Durftjtiller bieten; man lernt exjt im Sitden fennen
unbd fchdsen, wasd fiir cine Devrliche Frucht die Limone ift. Dag iibrige OO{t
wird meift pfundiveife verfauft, wobei nicht verjchwiegen werden darf, daf troy
be3 Reichtums an Friichten dag OOt oft exbivmlich fdhlecht ift; etmer fitr-
jorglichen Qanbesfultur bleiben Hier nod) wichtige Anufgaben zu erfiillen.
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Qdfe ift DGefanntlich ftetd ein quter Magenfdhlup. CEr wird in Jtalien
meift obne Butter genoffen, da bdiefe nur in geringer Menge und Giite Hor-
geftellt und werbraucht wird. Der Frembde wihlt natitclich jundchit Scheizer-
ober Hollanderfaje (formaggio svizzero, olandese); doch wird er {hon nach
furgem bie einfeimijchen Erzeugniffe vorziehen, vor allem den vorziiglichen
Gorgonzola (bianco nod) unentwidelt, flebrig weify; verde qgritn, gang ahnlich
pem Noquefort) und den Stracdhino, eimen feinen Weichije aug Oberitalien,
dhulich dem Gervaid, dagegen die Vorliche ded tleinen Manned fitr dben caceio
di cavallo wohHl nur augnahmsiveife teilen. Poarmefantdje (Parmigiano) ift in
ungeriebnem Buftande (Farbe waffergriin) fiiv und zu Hart. Will man grimd-
liche Studien {iber den ttalienijdhen Kafe treiben, fo muf man in Rom n dbas
ristorante al senato geben; bier ywerdenm, wenn man nach der fibrigen Mahlzeit
noch KRdfe bejtellt, fitv ein jehr gevinged Geld jechd viefige Schiifjeln, jede mit
einer andern Avt, auf den Tijch gebracht, von denen man gang nach Belieben
sulangen fann. Wie bei ung werden Nadiedchen, die iibrigend in Jtalien vors
aliglich gedeiben, gern beim Rdfe verzehrt, dagu als fehu begehrte Bejonderfeit
bie Fenchehvurzel (finocehio), cin langes, feines zwicbelartiges Gewdd)s, das
neuerdings in Deutfchland bet Feftmahlen eine gewiffe BVerbrettung gefunden hat.

Jum zu den Getvdnfen! Nacd) der italienijhen Genervaljtatiftit ecrqiedbt
fich, bafy auf Wein rund 981/, Progent, auf Bier */, Prozent und auf Schnaps
gleichfalls 3/, Progent aller in Jtalien genoffenen geiftigen Flitjjigteiten fallen.
Dad qgewaltige Uberwiegen des Weines wird den Fremden nicht tiberrajchen,
der offnen Auges burch) das Land fahrt. Obhne daf fich) der Bauer fehr jorgen
und quélen muf§, veifen die BVeeven in iippiger Fiille an den unzdhligen Reb-
ftocten.  Cinem wilden Labyvinth gleichen mitunter dic Weinbevge, bie fich
fiberall und dibevall finden. $Hdufiger aber offenbart jich i ihnen bev feins
gefhulte girvtnerijche Sinn beg Volfed. Wie weih man in Tosfana die Nebe
von einem Naulbeerbaum zum andern iiber die Gemiifefelder hHinwegzuzichen!
€s ift ein wahres Paradies, bdas der Vauer auf diefem Ddreifach gefegneten
Boden hervorzaubert. Und wie herrlich find die uncndlichen LWeinlanben, bdie
mitteljt groper Granitpfeiler und davauf gelegter Holzlatten an den Siidab=
Hingen der Alpen Deraejtellt werben! Hier ift ed wahrlich eine Luit, zu leben,
s wandern und zu tvinfen!  Allerdingd gletchen dieje Weinfelder noc) einem
ungehobnen Schats, da fich die cigentliche Bereitung und Pflege des Ebveljaftes
durchaug nicht mit der in Deutjchland (deffen Weinevzengung von IJtalien um
bag adhtfache iibertroffen wird) und in Franfreich meffen fann. RNodh wird
fehr wenig mit der Relter geprefpt. Die Lente meinen, und viclleicht Haben
fie nicht gamy unvecht, daf dad Getrdnf, wenn man ed auf die alte Weife mit
ben Fiiften Derftelle, eine viel urfpriinglichere Feinbeit im Gefchmact crhalte;
fie vergeffen aber, daf bie grifte Sorgjambcit ndtig ift, wenn man es dauer-
baft und verjandidhia machen will. Daher fommt e3, daf der italienifche
Wein an Ort und Stelle meift audgezeichnet jchmedt, fich aber nuv wenig
Safre halt und eine BVerfhicdung auf grofere Cutfernung nicht vertrdgt.

Die Anfiinge au ciner Befferung diefer Verhiltniffe jind gemacht; fie find,
bon einigen verungliicten BVevjudjen abgefehen, o verheiBungsvoll, daf fie in
jebem andern euvopdijchen Kulturlande fdhon ldngft eine thatfrdftigere Fovts
feBung erfahren hitten; aber der ttalienijche Landmann ift fonfervativ big fiber
die Ohven und entfchlieht fich jchwer zu Neuevungen in der Wirt{haft. Anbdre
Mrfadjen, deren Erijrterung zu weit fiihren wiivde, fommen Hingu, und fo Hat




Das Wirtshausleben in Jtalien K49

s gejdjehen founen, bdaf dev grdfte Nationalbefi unfrer fidlichen Bundes:
genoffen noch fajt zindlos brach liegt. Mean muf diefen Sachverhalt im
Auge behalten, wenn man in Jtalien Wein trinfen will. BVoll Horazijcdher
Begeifterung  pilegt fich der Deutjche, wenn er nad) Rom fommt, alg exte
Betundung  jetner flaffijchen Bildbung ecine Flajche Falerner zu beftellen; er
erfdlt fie auch, bdie ®efiihle aber, bdie ihn bei ihrer Bertilgung und gar am
nidyjten Morgen befdhleichen, find niht jebr geeignet, feine LVerehrung firr den
bigher als Autoritdt betrachteten trintluftigen Sdnger ded Altertums zu er:
Dohen.  Nein, niemald gepfropfte und etifettivte Flafcheniveine verlangen,
fondern ftets ben vino del passe (Lanbwein) frijg vom Faf in Karvaffen oder
u fteohumflochtnen Fiadto wdhlen, dad jei die goldne Grundregel fiir alle
durftigen Seelen! Wie auf andern Gebieten, fo gilt ed vormehmlich auf diejem,
jic) ben Gebriuchen des Lanbesd amgupajfen. Der Durchichnittditaliener tennt
unjre Sitte des Flajhenverjanded durchaud nicht, er Halt s darnm fiir fein
Bergehen (von eingelnen Ausdnabhmen natiivlich abgefehen), den Fremben, ber
o merfwiirdige und feltjame Fovderungen ftellt, dementjprechend zu bedienen.
Leider hat die Weinpantjcherei an emigen Orten Jtaliend injolge Hober
ftadtifcher Cingangszblle (dazio consumo) jdhon einen vecht bedentlichen Umfang
angenonunen, und daduveh Hat fich fogar jdhon die Junge der cinheimijchen
Romer und Neapolitaner verjchlechtert und vergrobert. JIm allgemeinen wicd
man aber fiiv gany Jtalien al8 Grundjap Hinftellen onnen, daf man in einer
von Dden Eingebornen ftart befuchten Wirtjhaft guten, in den Hoteld und
Neftaurvantd dev Frembden dagegen jchlechten Wein zu erwarten hat. Je ein-
facher bic Scente, je ,ehter” ihre Cinjaffen, um jo Hervlicher dasd Getriint!
Man fei dedhalb nicht zu pride und fchene fich nicht vor den votteingefirbten
Tijhtiichern dev Wirtdftube ober vor bder Avmieligleit ber Kleidung ihrer
Stammgdfte, man fiberwindet devartige an fic) bevechtigte Bedbenfen bei ndherer
Senntnig fdhneller, al8 man glauben jollte. Der Wein ift, wie gefagt, vore
aiiglic), und fitv die Vernachldjfigung des Anfern entjhddigt reichlich die Wakhr-
nefmung, die man gerade bei dicfen Gelegenheiten machen fann, wie felbft dem
gewidhnlichiten Romer artiges Venehmen und guter FTaft eigen find, und wie
oie Jabrtaufende alte Kultur bdicfes Landed ihrve veredelnde Wirkung bis in
bie niedrigften Schichten des BVolfes ausgeiibt Hat. Miv ift diefe Beobahtung
von o biel Damen aud unfern erften und vornehmiten Familien beftdtigt
worden, daf id) fie mit voller Sicherheit al3 unumitbfliche Sewipheit Hin-
jtellen barf; fo oft fie einen Vedjer Wein als Erfrijchung in devartigen Wirt-
jdaften getrunfen Haben, Haben fie fid) ftets der grdften, faft weltmdnnifchen
Suvorfommenbeit su erfrewen gehabt. Freilich wird man gut thun, gewiffe Vor-
jfichtdmafregeln nicht aufer acht zu loffen. Man wird da8 Glad nochmald
ausfpitlen und ausdjchwenten und fich gelegentlich dbie Gunit exbitten, beim Ein-
fhenfen bed Weines aus dem Faffe in die Karaffe zugegen zu fein, damit
nicht der ‘Teufel der Verfudhjung an die Wirtin Dherantritt und fie Wajfer
hingugiept. Aber um Gottes iwillen fein Mifjtrauen jeigen! Das wiirde ver-
leBen und nichts niigen. Und man darf nicht vergefjen, daff man felbjt das
gropte BVertrauen Dbei diefen Leuten geniept. Wenn wir von irgend einem
unbewohnten Hiigel, 3. B. vom berithmten Mons sacer oder bom Schevben-
berg bet Nom den Somnenuntergang bei einem Glaje Wein genicfen wollten,
jo mabmen Wwix und aud einer Ojterie cine RKarvaffe Wein und Gldjer mit
und erhiclten {te, obwohl wir gany unbefannt waren, ohne Begahlung und
Grengboten I 1898 70
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ofue Pfand; die Leute weifelten nicht einen Augendblit, daff wir das Gerdt
vichtig gucitctbringen und dabei den Wein bezahlen wiivden. In Deutjchland
wire bderartiges, wie jeder gugeben twird, unmdglich!

Sn Nom und Umgegend trinft man in erfter Linie die Weine der Cajtelli
Nomani, der traumbaft fchon gelegnen Bergftddtchen in den benacdhbarten
Gebivgen. Perjonlich mdhte i) den gbitergleichen Fradcatiwein bevorsugen.
Dearino  ift pajtos, bdict und jdhwer, Gengano ivieder fiiffiger, Velletri
feurig. Die Weine, die einige Metlen ndrdlich von FRom wachjen, Haben viel:
fach einen Mustatellergefchmact; unter ihnen fdunten bdie von Orvieto wnd
Neontefiadcone als Nadytijchweine bei den Fitrjtentafeln gany Curopas Cingang
finden.  Beildufig bemerft ift Montefiadcone dev Orvt, wo fid) nach dem
befaunten Gcedichte ein deutjcher Ritter zu Tode getrunfen hat, nadydem ihm
fein vorausreijenver treuer Snappe den bortigen LWein durd) ein boppeltes
Bst al@ alled bisher dagewefene itbertreffend angefiindigt Datte. Dad Gedicht
fat eine gewiffe gejhichtliche Grundlage. BVor sweihundert Jahrven jdhrie
fchon ein Schulreftor in Havelberg eine fehr gelehrie Abhandlung iiber die
Srage, ob es wabhr fei, daP fich einft ein deutjcher Vijhof in Italien 3u
Tobe gejoffen habe. Bu jeiner Beit war aljo ein Bijdhof der Held der Uber=
lieferung. Thatidchlich aber, und davon famn fich) ein jeder in der Kirche des
Stidtleind jelbit itberzengen, ift es cin Augsburger Domberr namensd Johannes
Sugger gewejen, dev die grofe NRuhmesthat vollbracht hat; jeine Grabinjdrift
verfiindet e8 franf und frei: Hst, est, est, propter nimium est, hic Joannes
de Fuc, d[ominus] meus, mortuus est, — uperdent exjcheinen in Rom wihrend
oes Winters Schiffe, die mit fizilianijchen Weinen vollgeladen find; fie landen
an der Gngel- oder Nipettabriicte und liegen jolange vor Anter, bis dev JInbalt
ihrer Fiffer lecvgezecht ift. ©8 fneipt fich vecht behaglich an Bord bdiefer
Meereddurdhiegler, und die Preife find fehr mipig, bdas teuerfte war woll
MNarjala mit 75 Centefimi fiiv dag halbe Rliter.

Und endlich) gelangt in Rom vielfad)y der in gany Jtalien jehr beliebte
Chiantt um Ausjchant. €8 ift died cin Sammelname fiiv die bei Flovens
wachjenden feinern Rotweine (weiper Chianti ift febr felten), abgeleitet von
bem Namen ded Orted, der die bejten Lagen hat. Er fommt, im Gegenfal
su den Weinen der Caftelli Romant, durchgingig in den Fiadchi, den arofen
jchilfs und fteohumflochtenen malerijchen rundbaudigen Flajehen, auf den Tifcl,
bie gemau awei, und einen Dalben Liter faffen und in ibren langen Hilfen
burch flifjiges I anftatt eines Pfropfens gegen bie Quft abgejchlofjen werden.

Der Preid bicfer Weine ift felbftverftindlich vom Ausfall der Crnten ab-
hingig, dev Fiasco Chianti fojtet in Rom meift 3'. big 4 Live, wihrend vou
ben fibrigen Weinen dad Halbe Liter in den ftidtijchen Wirtjhaften mit 40 bis
60 Gentefimi bevechnet wird. liber die Strafe foftet ein Fiadeo einheimijder
Wein DLefter Qualitdt in der Regel nur 1/ Live! BVor den Thoven, wo fein
Boll erhoben wird, ift der Wein natiixlich bebeutend billiger alg in der Stadt;
bier zablt man aud) in den Wirtchaften meift nur eine halbe Lira fiiv ben
gamgen Qiter. Die feinen Ofterien haben vor der Lhite zur Anfindigung des
Preifes lediglich Jahlen hingen; findet man 3. B. die JBiffern: 4, 5, 6, fo
bebeutet da3, hier giebt ed Wein, das Halbe Liter fiir 4, 5 und 6 Soldi (ein
Solbo = 5 Gentefimi, die unausrottbare RNechnunggeinfheit der fleinen Leute).
Nod) urfpriinglicher fand id) diefe Art der Kundgebung in San Felice, cinem
fiimmerlichen Nefte auf dem Borgebirge dev Circe; dort wurde vov den Wein-
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fchanfen burch Anbringung von Bweigen oder weiBen Papiertiiten angedeutet,
ob e8 in thnen Rot- ober Weifwein gibe; die Jahl der Tiiten und Jweige
fogte den Preid an. An unjrer fleinen Ofterie 3. B. hingen ywei Tiiten, das
bieB: Dier giebt e8 WeiBwein, dasd halbe Riter fiir vier Soldi. — Sehr iiber-
vajhend fiir und ift der Braudh, daf man emen Fiasco oder eine Kavaffe
nicht zu leeren braucht. Man genieBt nach Belicben und Dbevechnet dann
fehagungsdweife den Betrag des getrunfnen Weines.

Bon Terracina ab beginnt nad) Sitben zu ein, wenn i jo jagen joll,
fiiblicherer Wein, der fitr und bei weitem mnicht fo jympathifch ijt wie der
Romijdje und der Floventiner. Jn Neapel und Umgegend trinft man vors
sugdwetfe Weine vom Pofilipp, von Capri, Ischia und Calabrien. Mit bden
weltberithmten Lacvimae Chrifti, bdie am Abhang ded BVefuvd wachjen, wird
jelbitverjtandlich viel Schwindel getricben; dod) fHabe ih das Slicd gehabt,
fic burc) befondre Umijtinde vein und in erfter Giite (bad gange Liter fitc
cine balbe Lira) in Herculanum ju erbalten; dad war in der That ein
Gpttertrant!

Auj Sizilien genieBt die Syrafujaner Gegend einen bejonders guten Ruf
wegen ibhrer Weine. Cine Weltbebeutung aber haben die grofen Weinfabrifen
in Marjala. Die wichtigiten von ihnen find die von JIngham, Flovio (die
grisfte) und Woodhoufe (gegriindet 1778), die neben einanber in der Nihe bed
Hafens liegen, und von denen eine immer langiweiliger ausfieht ald die andre —
langgefteectte, weifgetiinchte, fenfterlofe Haufer. Ungeheurve NWiengen von Wein
werden Dhier vevavbeitet. Damit er verfandfdhig wird, exhilt er einen Jufag
von ©prit.  Frither mwurde bievzu oftdentjcher Kavtoffelfprit genommen; bda
dicfer aber newerdingd durch Sollerhdhungen zu temer geworden ijt, fo ftellt
man fich feit mehreven Jahven felbft einen Weinjprit her, dev felbitverftandlich
noc) beffere Dienfte thut. Dad Verhiltnis der Mijdhung ift etwa jo, dah
man auf dad Hauptverfaufdmap, die Pippa, die ungefihr 400 Liter enthilt,
6 Riter Sprit vechnet. Aller drei Nonate muf der Wein frdftig gefohiittelt
werden.  Aufbewalhrt wivd er nicht in Kellern, jondern in machtigen, grofen
pallenavtigen Schuppen oberhalb der Grde. Neben dem erfreulichen Anblick,
den Die dort lagernden Maffen gewdbhren, feffeln beim Bejudge der Fabrifen
vornefmlich die trefflichen, mafdhinenmdpig betviebnen und fehr wefentlichen
Neinigungd- und Syiilvorrichtungen fiiv die Gefie. Der zum Berfauj ge-
langende Wein ift nicht unter dret Jahren alt, in der Regel 3ahlt ev fiinf bis
adyt Jahre. Alterer Wein wird fehr hod) bezahlt; da wir dort gute Beziehungen
hatten, wurbe ung Fwangigjdhriger vorgejest, der gevabezu hevelich jehmectte.
Die Preije fliv die gangbarften Sorten ftellen fich auf 395 big 720 Live fiir
bie Pippa; dazu fommen das Fap mit 18 Live, die Fracht nad) Deutjchland
mit 20 Marf und ber bdeutjhe Zoll. €8 werben auchy Y,, Y, Y und
6 Bippen an Private verfauft; die s Pippa (aljo etwa 5O Liter) foftet
5b1), bi3 961, Lire, bazu 4 Live dad Fah. Jeh teile diefe Jahlen mit, weil
ber Marfalawein in Deutjchland vedht belicbt ijt und der Bezug unmittelbar
von der Quelle mandjem angenehym fein tird. Peridnlicdh mache i) miv aus
diefen gefpriteten fchweren Weinen nidht viel, jonbern fchwidre auf die mittel:
italienijchen Gewdchie, die Feuer mit Wohlgejdhmact, Duft und Siiffigleit ver-
cinigen. ®elingt es deveinft, fie in derjelben Giite verjondiibig s machen,
wie fie in Gengano, Fradcati ufw. getvunfen werden, damn werden fic eine
unerjchipiliche Quelle des Neichtums fiiv unjre welfhen Freunde werden.
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Bu den oberitalienijhen Weinen Dhabe ich fein vechted Verhilinis ge-
winnen founen. Gut find bdie Weine vou Conegliano, Varolo (jhwer) und
Balpolicella. Unter aller Befchreibung jhlecht find fie in Venedig und Ume
gegend, jauer, tiibe, teuer, unangemehm. Jn Oberitalien liegt auc) Afti, der
Hauptfabrifationdort fiir den italienijhen Schaummwein. Asti spumante ift cin
Sdylagwort, dad wohl jeder Jtalienfahrer fennt. Da ed mehrere Dubend
Sabrifen in dem Neftchen giebt, fo {ind die Crzeugniffe von rvecht verjchiedner
Giite. Cinige Sovten bilden auch fiir unjern Gaumen einen wirtlichen Genup
und werden jchon zu 2 Lire die Flajche in anjpruchdlofen Weimvirtichaften
abgegeben. Man wird Ddiefem Fabrifationdzweig nod) weitere Crfahrungen
und BVerbefferungen zu wiinjchen haben, damit er in Nordeuropa wettbewerd-
fihig werde.

Gine Befonderheit unter den Weinen find in Jtalien nocd) der Aleatico
und der vino santo, aus Halbgetrodneten, audgereiften Beeven fury vor Weil)-
nachten Dergeftellt. €8 find etwag jchwere und fiipe Nachtijchroeine, aber meift
von ausgexeichneter Befdhaffenbeit. Niiv vourde dag Gliick ju teil, durch freund-
fchaftliche Vermittlung wiederholt vino santo aus ben Privatfellereien Sr. Heilig:
feit Ded Papfted zu erhalten; ich habe dadurd) einen NMafitab gewinnen Lonnen,
weldher Youndevbaven Ausbildung die Herftellungdart fibig ift, und mibdte
wofl glauben, dafy fie fiix Den BVerjand nach) audwirtd nod) eine gridpere Ve-
beutung gewinnen wird. Aufier dem Wein giebt ed felbjtverftiandlic) eine grifere
Babl anvrer Crfrifchungdgetrinfe. Niindhner und Wiener Biev erhlt man
jebt in allen bebeutenden Stadten Jtaliens. [n Oberitalien ftellt man aud
Jelbft Bier fer, das fich bid jept aber noch nicht allzuviel Bobden Hat erringen
tonnen; es exfreut fich nicht gerade grofier Beliebtbeit.

Sm Sommer wird viel Eidwafjer (sorbetto und granita) vertilgt, jowohl
pon Apfelfinen (aranciata), wie von Citronen (limonata). E€is in unjerm Sinne
(gelato) gicbt 8 in ungdhligen Avten und wird vorgiiglich zubereitet; in vor-
nehmen Caféd in Sitd- und Mittelitalien erhdlt man lange Liften zur Ans-
wahl vorgelegt. Weiter findet man bei Handlern auf der Strafe cocco fresco,
frijche Rofusmildh, dbie mir eine der angenehmiten Evimerungen ijt, die man
aber fon in Floveny nicht mehr findet; jodann Mifchungen mit Pfefferming
(menta) u. a.

Man leidet alfo, nimmt man alles in allem, wabhrlich feine Mot in
Stalien, wenn man fich nur, wie wiv um Schluf nodmald betonen wollen,
ben fiidlichen Sitten anjupaffen bemitht, umfichtig und aufmerfjom it und
echt nationale Hiufjer aufjucht, in denen vorzugsweife Jtaliener verfehren. ™)

*) Gine Lifte bevavfiger guter unbd empfehlenswerter Wivtdhiujer aufpuftellen, muf i
miv Leider verfagen. Der Wedhfel, dem alle menjhlichen Dinge unterworfen jind, madt fid)
auf diefem @ebiete melr als auf ivgend einem anbern geltend.  So whd dem Verfaffer von
verfdiconen uverliffigen Perjontichteiten verfichert, daf die Giite bed Weinsd und bic Saubers
Yeit in pen lehten Jabhren im Pagano auf Capri leiber jehr juviidgegangen find. Die beften
Dienfte werben nad) meinen Erfahrungen Hierbei immer bic Bavelerjhen Meifehanbdbiicher leiften,
bie wegen ifred Diufigen Crfdeinens den verhilinigmifig neueften Stand der Dinge, augen:
ideinlic) auf Grund jehr forgfiltiger Grmitthmgen, melden und fil mid) itberhaupt dad Jveal
eined Ieijehandbuches find. Hier wird man die an der Spie ftehenden, glingenden und be-
ftevnten Frembenhotels {ibergehen und die Hiufer bevotjugen, die mit ben cinfadjen Begeid):
mmgen: nad) italientfcher Ant, gut, gelobt, einfac) aber ovbentlich ober hnlich verfehen find.
Man wird fich dann mur in feltnen Fillen tiujdhen.
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