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aum Qugus et Fah Syrup i Ausficht geftellt; Denn Sped tn Shyvup getancht
ift ein Labjal fiiv dDem Teraer.

Am Abend nach metem erften Debut als Arbeiter, af auch tch Maisbrod
umd Sypect mit Behagen, und freute midy auf den Shrup dagu! — Auf Sh-
! — Sy caleuficte, daf eine qrofie Verdnderung i mir vorgegangen fein
nuiffe, ;

Lurns und Sdhdubeit im modernen Leben,
Der Ungarmein.

Gin Mftiges Mabrchen evzahlt, dap ein Menfhentind durch gute Grdgeifter
i etien ungehenern Keller gefithrt worden ift, welder von aufen werfdhitttet
war und den feit vielen hundert Jahrem feines Menfchen Fup Detveten hatte,
Da lagen o unabfehbaren Reibhen wralte Weinfifjer, deven Reifen und Dauben
vor Alter gang zerfallen waveir, aber der Weinftetn Hatte ein graued Haus um
pen fdhdnen Fvant qgebildet, - weldher davin flar, qoldgeld wund did wie Oel
fhhmumerte.  Und amten am Bobden ftanben i demfelben Keller ungahlige
FKlafchen, fede mit einem weifen dicen Puderfopf von fetnent Schimmiel, und mit
etriemt quiinfichent Pely von nody Favtevem Schimmels etn’ entyicender Anblic
fitv jebes Menfdhenauge. — Freilich ift wentg Hoffnung vorhanden, daf cin
folther werfdnitteter Keller gegenwirtig mody eptjtive, wenn er aber  trgendwo
ltegt, fo fanu Died nuv in elnemt Qanbe fetn, und diefed Laud it Ungarn. Hat
oy Das gange Rand {o viel Mivchenhafted wie Faum ein anderes auf Erden.
Bon  den  Kavpathen big qur Save hinab diiberall die frartiten Gegenfipe im
Menfehenfeben wund tm Leben det Natur dicht neben etnander: BVoltergewimmel,
blutige DHeldenthaten, Hufaven, Gfifofe, Jigeuner, Geigenfptel, Efardas . f. w.
Dort giebtoesd” auch nody abentererliche Keller, uralten gauberijchen Wein und
viefige’ FaBer von Holy wnd Stein, gleidhfam Uebervefte aud den B eingefchften
jened wntergeqangenen Riefenvolfes, weldhes in dem Feldgeftein die Spur feiner
Fiife quvicsulaffen pilegte, fo oft e8 Geim Tang aufffaimpfre wnd weldes bie
Waffer Fletner Seer beim Berbitmen fefnes ftarfen Haustrunts  audaufdhopien
pemiiftgt war. — Wenn man fept 3 B. von Ofen aus nadh Sliden  tn die
MWeinberge won Tétény fihrt, fanw man einen foldpen Riefemwetnteller fehen; die
Qentte nennen ihn Nufgraben.  Nocdy gegenwirtig Lonen pem Denuten Thetle
qeqen 30,000 Gimer Wein fehr behaglich fiegen wid die gange Ausdelmung des
Kellers hat fawm etier dev feht Tebenden DMenfebert evgritndet.  Meilentang foll
ev fich fortyiehen bis nad)y Ofen hin, etwe Whlbung nady dev audern, bald hoch
Bafd niedriq, verftdndig wnd mithfam in Sandftein aebauen, Und wer die Riefen-
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fiffer fehen will, dev befuche in Tyunau das Fa, weldyes Hevr v, Siulizyi 1823
i etwem Befondevn fhomen gothifchen SKeller aufftellen (ief, e8 it mit 2110
Gimern . gefilllt, oder cv Detvacdhte Ddad mnod) grifere Esaterhaznide Fap au
Bay bet Dotis, oder auch wir die fleinen Marmorfifer gu Ofen und anderdwo
WO 3—500 Gimern. Oder er durdiwanbdere dic Keller dev eingeluen Hevefchaften,
wo taufende von Gumern derfefben Sorte wie Regimenter neben einander frehen,
3. B. den Keller des Grafen Jidy zu Amas, welder allerdingd nur 6—7000
Gimer, aber vouw den guten Jahrgangen des edlen eszymely Weines enthilt,
Sahrgang neben Jahrgang vedht anfehaulich georduet, b8 zu 1788 hinanf, Obder
er pilgere auch mur durch die gefammien Keller von Buda-Peft, wo eine hHalbe
Million Gimer 3 jeder Jahresseit gu finden fetn wird, e famu pie Kellevrveife
i weniger als einem Bievteljahr abmader. '

Fewrig amd Ddunfel vollt dag Blut duvd) die Adern des Magyacen, und
wie das Bolf ift aud fetn Wein et Deipblittiger Gefell, weldher wilde Ausge-
{affenbeit, obex ewnfte Begeiiterung Hervovruft, Gr treibt Dag Blut ftavt dDuxd) die
Adern und madt fie aufichwellen, wie Strange, welde Dden Gentefenden bald
auw fvgend etner fchnellen That wuwiderfteblich, hingtehen , bald 3u Defdyaulichem
Genft und pathetifchen Hevgensergiiffen feftbinden an den Tvinftifch.  Man fennt
b im Dentichen Novden faft nur als Gutrée oder Deffert ciner fomponivten
Malhlzeit, und auch da wegen der viefen Fiilfchungen fehr unvollfonuen ; und
dod) qlebt ed feinen Wein tn der- Welt, Der ihu an Avel, Fewer und Liebens:
wittdigfett fibevtrifft, teiner {t fo foftbar, o heiljam und fo dauerhaft al8 ev, Uud
die, welche ifr nicht fennen, entbehren den hichiten Schmuet einer, fetnen Tafel,
die foftlichite Stivfung fitv Greife uud Genefende.

Shon die Gigenthitmlichtett {ft davaktertfttich, baf vicle edle Eorten Deffelben
damernd durch Ddie Seit werbefjert werden. E8 giedt 30, 50, fa in etnelnen
Kellevn wol 100jdhrige Flajdhen, welde fite den Kemner einen Werth habew, dev
feeilich madh dew Vreijen unfever Weincouvante nicht melr: gu bevechuen ift,  Uber
and) i Ungaen giebt e8 Reben und Gegenden, deven Wein fchnells veift, fehon
tm. gweiten Jahre alle Tugenden in hobher Ausbildung setgt wnd tm Laufe Dev
Feit fidh nicht dawernd verbeffert, im Gegenjal gu den harteren Avten, welche evit
als Greife die hochite Schonbeit und Kraft entwicdeln, _

Ferner it thm eigenthiimlid) dag grofere inneve Lebeir, weldes Dev gefelterte
Wein auch nadh fetner Gahrung bebilt, und womit ev, dhulich einem organtjden
efen, Demy dunfel Jwange dev Natur folgt. Audy i anderen Weinen find
Gutwidehmgsproceffe. nad) der Gahvung vovhanden, ntegend fo ftaxt und vou
fo eigenthiimlichen Grfchetmungen begleitet, Dex Ungarwein fdeidet ein ftavies
Qager aug, and) auf Flajhen gegogen. Die Winde und der Boden dev Flajdyen,
i weldhen ev nach alter Weethode frehend exhalten wurde, tiberziehen fich von tmuen
mit einem farbigen Sap, weldher Sale, . Scpleimtheile, Favbeftoff 2c. enthalt,
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md bet mamchen Sorten ift eln Siteves Mmfiillen aucy dev Flajchen néthiq, wm
ben MWein wvon feiner BVevgangenheit, die er ausjdheidet, su befveien und thm eine
gejfunde Bubunft g fichevn. - Tropdem it o8 etnigen Artenw cigen, baf fie aud)
et der forgfiitigiten Behandlung den Brocef dex fetnen Nachgdhrung viele Jahre
Hinduvey mit etier felbft fite das Anuge Bemerfhaven Lebhaftigett Ducchmadhen. Sie
gerathen, fo oft die Luft des Frithjahrs in den Kelfer dringt, v eine tuneve Auf:
requng, werden fuitbe wnd werfen wol ga- fletne Blajew an die Dberfladie, Dex
Deutiche wennnt diefe ThHitigleit ihy Avbeiten.  Walrend dev Beit ol man jie
nidr frdven,  Sie find auh nicht gentefbar, denn ‘ein etgenthiimlicher, fauerlich
pricelder  Gefchmact werlept an dev Junge, thv Avoma und by Wohlychnuack
find viel geringer. Nadh einigen MWochen aber finden fie Rube und inneve Hav:
monie wieder, wnd exfdeinen et wenig, aber dod) bemerfbay vevindert, fie haben
etwas an Sitptgfeit vevloven, aber an Fewer nnd Woblgerid)  gewounen, o
ihre Favbe ift meift heller geworden. Diumfelrothe PWeine werden durdh dag Alter
rofafacben, wie Seiller, ja uleht gang DHell. Siifge Weine nwerden endlidy fajt
gang Derb,

Die hervorftechendite Gigenthiimlicheit des Ungavweins aber, fein ovigineller
Gefdmad, it in Worten freilich nicht davguftellen, obgleid) dDie Sprache fiiv ihn
bie Begeihmmgen ,,fitf" wnd ,,hexb’ in qang Beftimmtem Stnne braudht. Die
Hevbheit des ungarijdhen unterfcheidet i) fehr Deutlich vow Dder Siuve Des
Nphetnmweing und von dem prifemden Gefchmacd dDev frangbfijdyen MWeine, Aber
audy feine Gonjijteny. ift quéfer, alg Det fetnen weftlihen Vrlidern,  Cx ift fetter,
dem el Ahnlicher, und hingt fich wie dag Oel an die Seiteimande des Glajes,
das thut nidht wue der fitfe, bel weldhemr Dev Weberfhufs an Bucterftoff  die
quifere Dide leidht evklrt.

Die. Sonne Ungarns ltegt hHeif auf den Weingelinden wnd fodht die Bee-
ven 6t§ ur fitfen Reife und daviiber hHinaus {o ftack, dap fie sulest in der Traube
sufammenichrumpfert und den Rofinen Qhnkich briumliche und blauliche Favbe ev=
alten.  Dann ift thr fdhdner Saft juv Syrupdicke gujanumen qefocht, wnd fiw diefent
Buftande nennt man fie Trodenbeeven, Dieje Tvodenbeeven fotelen’ etie withtige
Rolle tm wngarifpen Weinbaw, duxd) den Jujap thres Ddidenw Saftes su Dem
Mofte aus gewdhnlichen veifen Beeven wird tn mandhen glitkfeligen Gegendent dev
Ausbrudy gemadt. ; :

Die Behandhug des Weines an dev Rebe, Tvaube wnd i Keller it nod
Biuftg fehr maiy und ungewitgend, obgleich bdev %ﬁu[&auer tn Ungarn, Maghar
ober Deutfdher, gewshulich etn fleipiger Denfd 3u fetn pfleat, Der fichy wortheilhaft
pon Dem wngarifchen Feldbauer untericheidet. Es it fite pen Ungar Freude witd
Stofy Wetngdvten ju Haben, wnd bie Reidyen bringen mandhymal grofie Opfer, unt
ein qutes’ Gewichs vou eigenen Bevgen in thren Sellevn beferbergen it Ednnen.
S der Nibhe grofer Stidte find es die retchen Bilivger, tiefer tm Land die
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arofien. Adeldgefdhlechter, weldhe ihre BVillen, Prehaufer wid- Keller mit Jievlich-
feit und Lupus ausitatten, Freilich find audy die Jevenuen ungehener, welde
manche grofe Grundbejiber aus ihren Reben ziehen, zumal fo lange die Dery-
ihajtlichen Abgaben des  Jehnten, Neunten 20, denw Moft aller GSutdange-
Dovigew in die Derrjchaftlichen Kellev leiteten.. Suv Jeit der Weinlefe Fillle - fidh
dle Landithaft mit fedhlichen Menfehens zu NRof und Wagew 3ieht die Axijto-
fratte in thre Sddffer, auf feiner Britfchta Fommt Dev Weinfpeculant, und
por allen Gegenden des Compaffes. eilt die [(indlidhe Bevslfevung jubelnd und
fingend zur Refe. Die Jigeuner voran, dabhinter buvlesle Anfaiige, ein bausbactiger
Sunge qum Bacdus aufgepupt, das glithende Antlih noch mit vothem Veerenfaft
gemalt, um thn in bunter Maskerade die Genoffen feined Doxfes. Alle Stiamme,
alle Mattonen treffen in diefer Beit fuiedlich ufammen. Nad) Tofay 3. B., wo
der Maghar die Reben pilant, sieht sur Lefe der Denutche aus dev Jips, dev Slovate
aus dem Weften, der Ruthene aus dem Norden zur Acbeit. Jeder Haufen hat feine
Geige ober jeine Sadpfeife, feine Lieder, feine Tinge, wud wihrend Ddraufien
an den Weinbergen dag BVolf jubelt, und in unbindiger Andgelaffenbeit das uvalte
Feft Des DHeidengottes fetert, haltenw auch bie Reihen davauf, fid) i grdften
Syl gaftlich wand lebendmiivdig au zetgen.  Feuerwert, Bdlle, Schmanfereien
und vor Allem hauftges Probiven der veifen IJahrginge fitllen die Jeit,  Sobald |
ber junge Wein tn die Fiffer geflillt i, verfhwindet wie duvc) einen Jauber-
fohlag Das lippige Leben aus dem Weinlande; die Landidhaft und dev Wein im
Sellex fegen fidy au fiiller Winteveubhe etnr, —

Die verfchtedenen Landichaften haben audy den Ungavweinen ihre Namen
gegeben, Dieje Namen aber find aufer Ungarn in dev Mehrgahl wentg befannt,
eben fo wentg die davalteriftifchen Gigenfchaften ihrer Weine, Dev Ddeutfdye
MWeinfauimann unterjcheidet tn der Regel Ober= und Niedev:=lngav, und untex
biefom Genevaltitel mur cingelme weitberihmte Sovten: Fofayer, Weenefcher,
Oedenburger, Rujtev, Ungavn iff audy deshalb ein wildes Lanbd, weil es. nod)
viele vortreffliche Lagen vor audgezeichnetent Wetne tn feinen Bezivfen  giebt,
welhe mux in ifver ndditen Wingegend befaunt find, — G8 it in diefer Uebers
fiht e moglich, die Magnaten unter den vielen eblen Weinen Dded Landes
amgufithven,  Sie haben fidy an den Abhingen dev Bevge angefiedelt und ihre
Heveidhaft qequiindet duvch das gange Land, Jbhre Bevwandien wid. Genoffen
figen wm fie Derum und werden auch in Ungavn felbft oft nady dem Namen dex
Hiuptlinge genanut, - Jweiggrofie Pavteten theilen fich in pie Hevefdhaft, Ddie
Beifien und bdie Rothen. 5%‘[}&1 thnen ftehen — nicht g,n[)Iu:td) — Ddie Cf:d,nlleu
weine, eine At Mittelpaviet,

Die Aufzahlen dev berlihmtefen Weingebivge Mngarns unb threr Weine
orbuen wiv hiev nach der Farbe, beginnen mit den Souverainen beidev Pavteien,
und faffen auf fie suesft Den weifen Adel, dann Den rothen folgen.
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Der Wein von Tofay., Dort, wo die Kavpathen im Siiden Ded Fem:
pliner Gomitats fich in die grofe ungarijehe Gbene hHinabfenfen, lHegt in verfdhoz
benem Drefet dev Mittagsfonne gugefehut das Porpbyrgeftein der Hegyalyar
eines Vorgebirges, an deffen Spie dev Tofayerberg ftebt, an Defjen Saum 24
Ortfchaften, davunter 44 fleine Stadte “und Mivkte fiegen. - Tallya, der Mavft
ber Weinfiffer; Mabd, i dex Mitte der Hegyallya, wo die Neuntonen des Adels
uv Jeit Dev Weinlefe ftattfinden und die Speculanten gufammenftvémen; Sombor,
mit dent. [teblichiten LWeinen des Gebirged; Tofay tm Norden des Tolayerberges ;
Tavezal; Kisfalud, Lifzfa, Tolesva, Olafzi find die bevithmeeften Weinoxte,
die Vewohner ber Gegend find Magyaven. Diefer Begixt enthdlt auf ehwa 14
Quabdratmetlen Fladhenvaum 5 Quabratmetlen Weinland und ift amter dem Namen
Weingebivge vou Tolay in der ganzen Welt befannt, Die Landichaft ift Des edlent
MWeines nicht wnwiicdig, den fie ju ergeugen die Ghre hat, Aus ihr gichen Die
veveinigten Fhithen ded Bodrvogh und der Theif DHinaus i dad Fladhland.  Bom
Tofayerberg fhweift, dev Blict weit Hinab big nady Debrecyin und im . Rovden ex
hebew fich bie machtigen Grvupypen dev Kavpathen, hHiev nacdte Felfen, dort dichte
IWilder., Die Riefemaner der Vevge fdhitst das Ditgellond wor dew falten
SNordivinden,

Der Wein von Tofay hat einen alten Ruhm.  Sehon im Jabhre 1380 be-
trug dev Weingehut des  Jempliner Comitatd 10,000 Golbftiicte , und 1562 vief
Papft Piug IV beim Concil von Txident begeiftert aus, bden Tofayermein von
Tallya im Glafe fehwenfend: summum pontificem talia vina decent! — lnd
dbamald fante man nodh gar nicht dew Augbruch, dDenn nody nicht: 200 Jahre
ift fetne Beveitung alt. Da er e jelst ift, weldher dem Tofayer den Weltruhm als
IBindertrant exhilt, wird es {ehicfich fein, feiner Berettung ehrerbietiq nachzugebhen.
Bet der Lefe werden die Tuvodenbeeren befonbders gefanumelt, nad) Butten gemeffen
von fleinen Gﬁx‘lrtellfwcﬁg’,erlt i Der egel an grofere verfauft. Fiv ein Faf Ausbrudy,
weldhes nadh Tofayer Gebvanch nicht gang dret Gimer, 1%, Hectoliter, enthalt,
werdew 6, 5, & oder nody weniger Butten Trodenbeeven tn einem Gefdp duvd
die blofen Fife eines Axbeiters langfam ufomumengetveten, big die Maffe efuent
bitnte Tetge gleicht, Langfam witd alddann dasg Quantum Moft gewshnlicher
Frauben unter fletBigem Wmrithren ugemijcht, die dabet auffteigenden Korner dex
Trocenbeeren mit etnem Stebe aufgefangen und befeitigt, und die foftbave Filiifjig-
feit 1 big 2 Tage unter einer Rolhrdede ftehen gelaffen, bis fie . Gihrung
fommt, Dann wird Der triibe Saft wvon dem @Mfammengeballten Teige: der
Trocdkenbeeren “Defreit, in Das Faf qefiillt und der. Gabrung liberlaffen, weldhe
in 2 bi8 3 Monaten endet. Langjam Eldvt fich dev Wein, Det nicht gang quten
Safrgangen faum nady 2 618 3 Jahren. Der Ausbrud): wirth duvdy die Jabl
ber Dagit vermendeteten VButten Trodenbeeven begetchret, und beitht fedysbuttiger,
pretbuttiger 2c, Je melr Trodenbeerven, defto fufer, dliger und Ffoftbaver: it
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der Tvanf,  Der vielbuttige ift faft 1 Nif sum Miwnertrmts deshalb wird efn:
big gweibuttiger gevn und viel gemadyt, und duvch den Namen MWagzl46*) vom
Musbyudy wnterfhieden,  Gr Bet fich fehneller, witd tnr Kelley frither vetf , und
fein Geift 1nd Avoma frechen efer Hevvor, weil ev weniger fiiff U, Die To=
fayeveffeny ift faft mue etne Sage der Hindler; fie fommt tm Handel oo vor,
und ift der Saft von veinen Tvodenbeerew, weldhe fich durc) thre efgene Lajt im
Bottich e preffen  anfangen.  Diefer fyrupdhulicdhe Saft wird faft immer dem
Aushruchiwein wieder gugegoffen. Was bet uns als Tofayeveffony verfauft witd,
ift i den beften Fiallen fechsbuttiger Ansbruch,  Dev  nicht mit Trocenbeeren
permifdhte — oder wie der LWeinhandler fagt: wnverfd nittene Tofayer wird
wnter dem Namen Heqyallyer, herber Heguallyer, auch gu und  verfandt.
Der. Tofayer ift dev Kinig aller Ungaviveine, ev hat alle dhavafteriftifchen Gigen-
fchaften Derfelbert im hoditen Grade : Geift, Siifge und Jettigleit, Milde, gewling-
reichen Gefdpmact und Dauer.  Duvd) das Alter wivd fein 2Werth auferordentlid
erhOht, I wohlverwalten Flafhen dawert ev weit 1iber ein Menjchenteben,
{inger, af8 man b 068 jeht pewahrt hat, Gr verliert an Siifigleit, gewinnt
abey ‘i Kraft und Avoma,  Sein davabteriftifher Beftandtheil ift die oviginelle’
9WBiirze wd dag Avoma, wnd unfere gelehten Mdnner jdhlichen, daf es havziger
Natue fei, wnd durch den Weingeift, Dev fich aus vent Buderftoff allmablich ent-
widelt, Iangfom aufgeldft witd; demn erft nady per Gibrung wird Dev Gewiiry-
gefdhmact duvch die Sunge wabhrgenomnten , ber favyige Stoff, welher thn ent-
bilt, bangt feft an dew Hitlfen dev Tvockenbeeven, und - fanme e dureh ftacfes
und anbaltende Stampfen vou Ddenfjelben Befeeit werben,

Nm Preife ftebt der Ausbrud) am hidten von allen: Ungaviveinen, von
ben - Wetnfauflenten witd er unverfhdmt verfaliht. - Diey Hauptteraube des
Tofayergebivges ift die eigenthitmliche Fovmintteaube , die manw vergebens it andere
Qinder u werpflangen vevfudht: bat. Bor der Mevolution fief fich die Weinpro-
buction im Tofaygebivge auf 900,000 Eumer, (ungefibr 530,000 Hefto-
fiter) und auferdem auf 30,000 Vutten FTyoctenbeeren oder 15 b 20,000 Gimev
usbruch wnd DVeagzlas beveden.  Vow dew alfen Weinen find die gum Lhetl
pereits mythifhen Jabrgdnge von 4783, 1788, 1792, 1793, 1794, 1797,
1806, 1814, 1842, 1822, 1823, 1826, 1830, 4834, 1841, 182, 1816
bevithmt, /

9toch weiter tm Offen, dork, wo bie Karpathen die qroBe Fejftung Ste-
Benbiivqen abfdhliefen, bat @ auf ihven Borbergen tm Avadber Gomitat ein anderer
Glan Dev ebelften TWeine angefiedelt, Der Wein vony Meénesd.  Die Hiligel,

*) Masalas  fprich Maslafd),  IJm Ungarifden ift s={d; 2=25; sz="%; cs=1tfd;
oz =45 gy faft =Dbj3 ny=1j; ty=tj; ly faft =] mit wenig [JDI'I}{ltmn [iaes] Hegyallya
fprich: Hedja'ja, dle beiden a bed 9Bortes aber dumpf, faff wie o. Ménes=Nenefdh;

Zombor == Sombor 1. [. w.
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auf bdewen er  gedeibht, find magig body, aber wvon fteilen Abfall in dDasg Thal
fand.  Der Ausgbrud von Ménes ift dey Konig der rvotfen Weine, wie Der
von Tofay der weifen.  Die fiidliche GSebivgslage mit den Ovtfhaften Paulis,
Ménes, Syorvof, Kuviw, Kovasztng und BVBilagos giebt die beften, geift
veichften rothew Weine, Daneben aber auch weien.  Dev befte weife des Ge-
bivges ift aber dev von Magyarnth. Guift weniger fart, al8 die andern Lagen,
Deveits tm zweiten Jahve mild und veif, eri)eitert.frlme'll wie der Sauterne, und ijt
audy nady frarfemn Genuf frets lebendwiivdig und wertvaglhid) mit Kopf und Magen,
Von den Menéser Wetnen, welhe nicht Ausbrud) find, ift ex in der Fremde
am metjten gefanmnt,

Der foftbave vothe Ausbrud yoi JMéNes. wird etwasd anders erzoqen Aalg
fein fontqlidher Bruder von Tofay, Fiiv ihn werden wie in Tofay die Troden:
beeren forafaltig gefommelt, au Telg gefuetet, mit frifch gegolhrenem Wein gemifcht
und andichtig umgeriihrt, dazi die Oberflache mit dem Schawmlbifel gereinigt.
Aber erft nach dret oder vier Wochen, nady vollendeter Gahrung wicd die fave
Sluigfeit abgelaffen, Durdy die lange Verbindung ded gahrenden Saftes mit den
Hitlfen exhilt dex Ménefer die Jhdne duntelrothe Farbe.

Auf den Juidftand des Ausbruhs wird noch etnmal alter oder neuer Wein
gegoffen, doch mur Yy o viel a8 bet Beveitung des Ausbrudhs,  MNach einigen
Wodhen ausgepveft, giebt diefe Fliipigleit Menefer Madzlas, dev wenig Siife,
abev einen Dem Audbruch Abhnlichen Gefdhmad hot. Gy ift freilid)y feiner Ghite
nady mit dem im Tofavevgebivge beveiteten nicht zu wvergleidhen,

daft fett ungefahr 400 IJahren ift Der Ménefer Wein in Aufuabme,  Bon
Augbrich nwerden an 3000 Gimer fabricivt, Anfer dem rothen Ausbruch wivd
Dier audhy Sdhiller Deveitet. Der WMénefer Ausbrudy unterfcheidet fich aufer dev
bunfelvothen Farbe, durcy einen havafreriftifchen Gefchmack, dev dem feinen Duft
eines Gemifches von JFimmt und Gewiivgneifen verglidhen werden faun. €8 it
bem ddhten WMalaga Wein von allen Ungavweinen am hnlicdhften, Andext mit dem
Alter feine Farbe, wird braunvoth, nad) 30 bis 40 Jahvew hat ev faft allen
Farbeftoff abgefept, it DHexber geworden, aber von wunderbavem Feuer, Abel unbd
Gefdymadt, Die Traube, aus welder ev gewonnen wird, ift die berlilmte blaue Kayvs
pafa, etwe edhte Magyavenvebe, Das Weingebivge ift u bew Hinden quofierer
Grunbbefigger, die Welneultur ift jorgfilltig, die thnﬁt e Waladen,

Die folgenden Weine nterfcheidenr wiv nad li)ren"‘ avben, und  nennen
suerit die Deviihmteften weiffen, - . ;

Lings der Donan zleht fich durch die Komorner Gefpmunidhaft vou Gzfaba
ab im Abfall des Ofener Gebivges eine angefdhwenunte Hitgelfette, an deven Wein=
bergen die Gifenbabhi, die grofe Strafe von Wien nach Peft und bdie duntlen
Sluthen der Donau vorbeiflihren,  Dovt widhft dev edle weife: Wein von Nef3-
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mé Ly, Refumithler) ein porgitglicher Tijehwetn,  Gu ift Havt und veift fpat, denn
exft im fiinften, fechifen Jabre gelangt er in quten Kellern 3u voller Kraft,

uf Granitboden gedeihen die weifen Weine von Prefburg, durd forgfils
tigen Bau und Ddie langjahrige Pevedelmng Befannt,  Am bevithmieften find Ddie
Ratfdhdorfer, Gritnauner, Pofinger, Moderner, Limbacher, Bibersbuvger wnd Prep-
burger,  Die metften perfelben find DHart und werden duveh Ddie Seit dauernd
eveDelts am mretften Die Bibersburger, welde exft tm flebenten, adhten Jabhre
veif werden. Doch elnzelne Qagen der Prefburger Weine getdhnen fich: dDurch grofe
Mitbe und fdnelle RNeife ans. Die Kreome Ddiefes Weingebivges aber ift Der
St. Georger Ausbrudy, fodberiihmt duvd) fein Feuer, gewiivhaften Ge-
jehmad und fehon von weitent 3u exforment an feiner fchdnen Gofdfarbe, die dDurch
pen Farbeftoff der dortigen Tvoctenbeeren Pervorgebradyt witd,  Durdy die haral:
teriftifche Farbe ift er leicht vom Tofayer Ausbruch su wutericheiden, denn gerade
bag Gold, weldes man an thm lobt, muf am Ausbruch von Tofay getadelt
werderr, mt dem mur die gelbgviine Favbe fiiv echt gilt. Der St, Georger, afs
el Madhbar der Dentfchen, geht viel Dued) Dejteeich 618 nad)y Sachfen und Schle=
fien, wo ev hiufig af8 Tofayer Ausbruch vevbauft wird. Gy wird viel verfaljcht
fhon i Prepburg,  Dad Quantum, weldyes won thm jafrlic) beveitet wird, be:-
tefigt Durchfchnittlich  etwa 3000 Gimer. Gr Fann aber nidht i jedem Jabre
Beveitet werdew, nicht mehr o oft afls i FTolay.  Jum beften Ansbrud werden
awet qrofie Butten Trodenbeeren auf einen Hatben Gimer frifchen Moft qevecdhnet,
Die exfte Prefje ver TrocRenbeeren fiefert den Ausbrudy, die pweite nadh frifchem
Mifqup, den MWafzlas wnd bie dritte einen tmmer wody ftavten Wein, den man

port Grtract neunt.
S Siiden vou Prepburg, i der yweicherr 1und wavmen Luft ded Neufiedler
Gees ' breiten fich die Dhodygeehrten 9Retnhiigel von  Ruft und DOledenbirg
aus, auf Lehms, Vevgel- wnd Granitjand. Beide Stidte find dureh gy Guroypa
“wegen ihrer Wetnprodbuction  beviihme.  Auf bem Eletern ‘Texyain von Ruft
werdet die  Tvauben exft fpat, oft tm Monat December  gefammelt, allmdlid
wnd it fovafaltigem Abfefen Der Tvodenbeeren.. Aus den Trocenbeeren allein
prefit man eme Effeny; Trodenbeeren mit andevn Tvauben vermifeht gepreBt ge-
fent Den Ausbruwd, Aehnlidy ijt die Behandlung des Weines auf demt arofiern
Ferrain wou Oedenburg. — Aud) dev Wein obne Trodenbeeren gehvrt wod) Fu
e edelften Getrinfen Ungarns. Gr ift an dem Eviftigen Gefchmadt fennbar, welden
der NRufter Ddie Weinbauner Wurzel Des Weined nennt. ®etft und Feuer Ddiefer
Meine find nidt geringer, als bet den edeliten Oferungarn, aber gedampfter, die
Wirhng auf das BVlut langfamer, und bev Auslinder Hlagt deshalb uweilen die
Riedevingarweine an, daf fie dem Burgunder qletch Die Brife hinterlijtig ahmern,
“ofyme vorfer den Kopf won ihren Sntriguen Denadyrichtigt yuu Haben. Deyr Dber-
ungar von gleicher Sticke foheint ehrlicher, weil er Die Wangen fehmeller mit
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vother, Farbe fhmintt. Vet diefen Weinbergen find. zumeift fleipige Biirger und
fleine Leute die Cultivatorem.

o) weiter im Siiben, in der abgefchiedenen Landfdhaft de§ Tangen PRlatten=
fees, wo die MNatur fern von den quofien Heerftrafen des Menfdengefdhlechtes cine
Flille lieblicher Bider und tmponivender Formen in dev BVerbindung von Fels,
Wald und weitem Wafjerfpiegel jufammengeftellt hat, ift ein madhtiqer Weinbau,
defjen weien LWeine wnter dem MNamen Seeweine befannt find. Doxt widhit
unter vielen andern wortvefflichen Lagen wmweit Flived, dem landlichen Vadeort,
der foftbare Wein von Badacsdony, auf Bafaltmaffen, welde vom Ufer De8 See’s
and ibre Saufen und Kuppen, wweilen in riefenbhaften Fovmen, erheben. Der
gewdhnliche Wein von Badacsony, slig, ftodfith, hart und daverhaft, ift ein feiner
Deffexhwvein, der, ohne Ausbrudy ju fein, dag Mittel ywifchen diefem und Tijchwein
part.  Wirklicher Ansbruch wivd hier nidht wverfevtigt, dageqen etn merbwiirdiger -
Saft von gutem i Keffeln eingefottenem wnd dawn bex Gahrung itberlaffenem
Moft, der an Siife und Woblgefchmacd den Ausbrudbweinen  gleichfommt wund
viel ing Ausland expedivt wixd, Die Wetncultur ift jum quiften Theil in den
Hianden ungavifdher Gutdbefier, und die feinften LWeine fliefen tn thre Keller,

Dody von allen weifen Tijhwetnen Ungarnd ift der edelfte Der Wein won
Somly o @eut{dh: Sdhomlawer) wnveit Vdfarhely, i Dder Nidhfung vom
Blattenjee nady demt Neufiedlerfee. Dovt fteigen die ungeheneven Bafaltmafien
eined alten Vulfand ald runbder rviefiger Kegel weit fichtbar aus dev Ghene auf,
auf einent Borberg im Norden ftehen die geborftenen Mauern einesd alten Sdlnfies,
Den obern Kegel fhigen finfter fravvende Vafaltfdulerw, und auf dem Sdhuttland
Der unteren AbHange und %v’r[mrgc {teqen die lachenden Billen und Prefbhiufer
der reidyen, Gutsherren in eimem breiten Krang von Weingdrten, der den gangen
Verg umgieht, Am Fube ded BVerged Schmuct und Pradht des reidhen Menfchen-
[ebens, daviiber die majeftatifhen Lvitmmer etned ungehemren Grdbvandes. Nod)
dampft  am alten Sdhloffe der Shlhund ecined, Kraters und verfiindet der Umge-
gend dureh aufiteigenden Rand) Stuwvm und Regen, uud i dem Schloffe felbit
Dauit feit fangen Jabrew eine grofie Familie won Adlern, und befdylist divd)
Sdnabel und Fange die Nebenpflanjungen im Grunde, denn feer von fleinen
Vigem ijt die Gegend; der lftige Staar, der gefrdfige Sperling find mur fel-
tene ®fte, der Weinbaer von Somlyo aber vevehut die Adlerbvut ald feine
Bunbdesgenoijen,

Auf, diefem qbenfenerlichen Bevge wadyft, ein. griinfich gelber Wein, dex im
Alter etwad duntler wird und an einem feinen Grdbeerduft, dev fogar die Keller
exfiillt, leidht evfennbar ift. Diefed edle Aronta und feine Dauerhaftigleit haben ihn
qum. axiftofratifhen Lieblinge der Magyaven gemacht, Leider it fetre LProduetion
Befdhvdinft, Vou Dden 25,000 Gimevn, welde der Bevg hervorbringt, Fommen

Grengboten. I 1852, a3
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otwa e 12,000 in den Handel; daber wird ev oft und wnverfdimt von Den
Sauflenten verfaljcht.

Bwifdpen dem rotfen wnd weifien WRetnen muf das Weingebivge von Bu-
Da-Peft genannt werden. Dovt it der ftiveite Weinban tn Ungavwy, und beide
Msetne, weifier und vother, werden tm Pefter  Comitat in quofien Maffen ge-
wonnen,  Die Weinausbeute ded Gomitats betrigt durchfchnittlich 4,200,000 t-
mer, Unter den umgibligen guten Lagen des wetfien Weines bLehauptet den erften
Biafs der Wein desd GStetnbruds bet Peft, auf @anbfteinguund, et Wein von
quiingelber Farbe. Gr hat etwasd vou der Siure Des Deftreidhers, aber dasd wolle
ungartfche Fewer und einen eigenthitmiichen Wobhlgefchmad; iit Dact, daunerhaft,
aum @xport befondevs geeignet und ftebt in Peft felbft Hiher tm Preife, ald
alle’ fetne * Nachbavn.  Den Gegenfafy 3u {hm Oifdet dev weiffie Wein von Fof--
Salw, fehr weich und mid, wid fhon im gweiten Jabre qentefbar,

Die vothen Weine des Comitats liegen metft fromabwirts Der Donaw von
Syt, ' Gndré fiber Ofen auf Gtublweifenburg . Aber wie dad frangsitidse
BorDeauy dem gangen Wein feiner Proving fetwen Namen aufgeditdt hat, fo ift
auth der tothe Wetn Diefes quoBen Steidhes wnter Dem Namen vother Ofener
befannt,  Buda felbft ift mit Weingdeten wmgeben, und bdie Billen der veichen
Bligger depnen fid) b8 Syt. Gndré, wund wieder itber Promontoriwm big Alt -
und Slein-Tateny, Pocs-Megyer 2¢. aus.  Ju Sat. Gnbré wir viel Ansbrud
gemadyt, tndem man guten alten 9Retn fiber trodne BVeeren gieht. Die Wein-
cuffife ift hier metft i dew Hinben dev Bitrger und leinen Leute, und der vothe
Ofener dasd Beltebtefte Getvint tn den gahllofen Weinjhenten der Schwefterfiidte.”)

S Sitben Ungarns Herfcht ver votlie Wein, wihrend der Norverund Weften
melr von wetfen evzeugt, S Den fitdlichen Landestheilen widft die Nebe tnt heifen
Sontenticht fehon halb wild, und gevinge Mithe des Menfchen wird won der Hppigen
Natuy rveidhlich belohnt, Deshalb hat in Diefen wetten Lanbdfdhaften dev Wein aud
einent mehr gleidyfdvmigen Ghavatter, und eingelne Gejonders glinftige Lagen ober
fopere Gulfuren ausgenomnen, witd man eine gewiffe latente Supigleit, etnt
ungejdhmtes Fewer an allen exfennen, an Den meiften eine 3u quofe Schwere, an
viclen etnen wilden Betqefchniack nad) Farbeftoff wnd dem Grdboden, welder D
pen Mangel an Hoherer Gulhiv Hervorgebracht wivd.  Alle edlen Rothetne
Ungarusd zetchnel fich Daburdy aus, dap fte, pent Malaga ahulich, mit dex Heit
etrtent ‘felyr feinen Pedygeruc exhaften, Der mit Dem bet den etigeliten Sorten

+) Bei fhmmtlichen guten Weinlagen bdes Ungat, weldhe hier aufgesdhlt werdet, it wohl
i Gemerten, daf nicht affe IBeine, weldhe an perjelben Stelle Wwad)few, die yortrefflicdhen Gi-
genfehaften Haben. I Geqentheil, pie Gultur ift nod) fo mangelfaft, dafi oft didt neben
pen edelften Deben das {ehledhtejte Seug gefeltevt wivd, wnd dbev genteine Ofeuer, Steinbrndher,
Presburger, weldher mit demjelben Redyt fo genannt wivd, wie dev befte, {ft. oft ein fehr un-
winbiger Trankt,
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vevfdyiedenen avomatifehen Gefdhmat nntg verhunden ik, Gy jdeint eine Eigen=
thiimlicheit Dev edelften blauen Mngavtvaube, dex SKavdata,

N der Néibe von Flinflivdhen, welches felbft madhtige Wetnberge hat, gqe=
detht der Deviihmie RMothwein von BVilldny, von Farbe dunfelgranatvoth, felbit
~im hohen After noch etwas fiif; bex Gefchmact dex Kavdafa hat bet ihm nod) etivasd
pon Dem Avoma Dder Grdbeeren. — ‘It Tolaer Comitat ift dex vothe Wein von
Sielfzavd beviihmts ev ift fehr weidy, fiih velf wnd wird niht qut altex, afs
awet Jahv, - Iu diefer Beib it e feicht an feinem Honigavtigen Gerndy zu ere
fennen, '

B den dlteften Rebenyflanzungen gehoven die blauen Tvauben des Kivchenieichen,
frommen. Grlaw und feiner Umgegend. ~ Dev edeljte Wein des grofen Vesivts U
Der des Ggidyberges, Dder fich langfam bis Fuw vievien und fiinften Jabhve i
Keller entwictelt,  Sn gilnfiigen Sabren beveitet man ungefibhr feit dDem Anfange
diefes Jabrhundevts aus Trocfenbeeren einen A ndbrud) nadh der WMethode vou
Tofay.  In demfelben Comitat (Hevejer) legt das Eletne Weingebirge von B i=
fonta mit febr beviihmiem Rothwein, €8 find Ddoxt feit ctiva 30 Jabren aud)
Rietmveinreben gepflanzt worden, Ferner dad Fleine Gebivge von Apcy (Apfer
Mein) an der Jagyva, Die Ausbente ift geving, aber woriglich, und meift im
Befts von Edelleuten. Der Wein ift ein Rival des Billaner.

Weit unten tm Sitden evhebt fich wijehen dex Frusta Gora und der Save
eine Hodebene, deven Abfall [ings der Donau mit dex Reben von Syrmien bedect
ift. Kavlowicy bildet Den Mittelyuntt Dex Landidhaft, pie 3t Den jchonften in Ungarn
qehoxt, auch ihr Wetn ift unter dem Namen Kaxlowiczer Wet weltbefannt, Dot wav
e8, wo dev vhmifche Kaifer Probus feine Legionen die exften eben in Ungarn pilangen
lief, wud Dort wiurde ev von den itber die Avbeit 11ui';m,,rguugfen @opldaten exmordef,

Sarlowics Betevwarbein, Kamentcy, Jllof, Gierevicy und mehreve grics
difdhe Kivter find beviihmt durdh ihre woryiigliden Lagenw von vothem Weine, Bet
Rafovacs widft ein fehr fdwerer weier Wein,  Die vothen und Sdillerweine
Syrmiens zeichnen fich duvdh ihre frithe Reife, thren Geift und. ihre Milde aus.
Der Wein hat in quien Jahren viel Supigleit, weldhe audy durd) die Gidbhrung
nidht  gamg v Weingetit - aufgeldft wevden famr  Augbruch wivd nicht fiitr Den
Handel beveitet, DdDagegen ein  eigenthiimliches Gefriin, bag tm  ganzen Lande
unter - Dem Namen Tropfwervmuth Defannt iff, und {n mebhreren anberen
Gegenben ebenfalls fabricivt wivd, abev nivgend mit gleichem Rubme.  Dicfex
foftbave Franf wivd Ddaduvdy Dbeveftet, daB man Wioft aus pent Dejten Tvauben
abzieht , Dann dbuvey Ofenwdvme zum Gihren und Schaumen bringt, Durdhieibet
und tno fletne Fagdhen fitllt, i welde verfdyiedencs fletn geftofenes Gewitrg,
pavunter Wermuth, gethan ift. Jn diefen Faphen madt dev Wein fetnen Gl
vungdprocef durch, davauf fiillt maw ihn in ftavfe Flafchen, und vevwahrt diefe
in tiblem SKeller,  Dies Recept war frifer et grofes Geheinmif.  Der wiir=

5*
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dige alte Hevr, dev quiechifeche Patrtavd) vou Kavlowiey gilt fitv denw Mann, weldyer
bag feinfte folche Getvanf i feinem &Keller Dalt. Der Wernuthtranf wivd als
Gutréewein bei Tafel in Dejonders gefovmten Glajern, Wevmuthglajern, cvedenyt,
und  Ddie Werbindung  wvon aromatifher Siifle und  feinem Dbittevem  Nach-
acfdhymact ift fo eigenthiimlich, dap dev grifte 9¥einferner aud der Frembde Dden
Tyvanf bHewundern wird, obhue fefnen Uefprung 3w ervathen,

Wehnlich dem fyemijchen Weine it der rothe und Sdillevivein ded Lanats,
am meiften qefdhiipt aug dem Werfdeper mmd IWetphlirdhner Weingebivge.:
Aucy diefer Wein it frocfith, d. h. nicht fen ganger Buckerftoff (6f fic) bet bev
Gabrmg e Weingeift auf, fondern es Dbletbt ein guter Theil gebunden guviic,
und der Wein Gefommt dadurch, obue i zu fein, eiwen fupliden Nachgefchmack,
an deit Der Nordlander fich exit gewdhnen mup.

Die fiidlichite Weinreqion dev wngavifhen Reben it dag Kénigretdh) Cvoa=-
tien, Slavonien w . w. Diefe flavifchen Herven bilden den Uebergang von
pen wngavifehen gu_ den italienijchen Weinen. Aucy fie find meift coth, bibig
und ftart wie die Jtaftemer, bhabew aber dabei einen wildew, oft exdigen Nady=
gefhmact,  2Wie Ddie italienijdhen MWeine gelten audy fie fitv wenig Ddanerhait.
Der rothe Wein von Moslavina, der weife port Babulef wnd Vufoveey

. haben den Dhichten Ruf. |

Seit beilduftg wangig Jahren wid tn Ungarn aud) eti Ghampagner mit Liebe
fabrictet und gefrunfen. Die Fabrifation ging von Prefburg und Oedenburg aus,
und fiud dovt auch Die bedentendften wund audgedehnteften Fabritanfagen. Ob-
gleich Ddie Sdpwveve Des Wngarweing feine Bevwendung zum Ehampagner fehr
evfehmwerte, fo ift e3 Doch Dex Iuduftvie gelungen, etnew grofen Theil der Hinder-
niffe weggurdumen ; er witd i Lande felbit viel gettumfen, audy nady Oejtreich
cyportivt, 1nd werdben bie deutfchen mouffivenden Weiite, abgefehen von allem
Follaufiehlag, wol imumer feber bfeiben. Su bedauern ift, daf it NieDevungarn
die Pflege des Ausbruchs und Ddev feineven Tifdhweine durdy die Champaguer:

~ fabrication zu Teidew fcheint.

N, in Ungarn wird Wein geteunfen! Der 32, Theil ded Bodens, ciie halbe
Million Jody, it mit Reben bewflangt, davauf betedgt die jibhrliche Production an
30 Millionen Giuer Wein; 1nd davon vertvinft der Ungar felbit c. 26 Millionen
und TARt e ehwa viee Millionen fiiv dag Ausland iibrig, alfexrdingd von den
peften Govten. Gt witede Aibrigens gern dem Auslande mehr gonnen, wenn bie
bishevigen Gollgefese Ruplands und des Sollvereins wnd die gum Theil noch
mangelhaften Gommunicationgwege grofeven Quantititen den Gyport geftatteten.
Fretlich verbraucht Diefe ungebeuve Maffe nicht dev Maghar allein. Wie fehr
die verfchiedenen Bolfer: Magyaren, Deutfde, Slavew, Waladhen audy jonft mit
elnanber Gabern, fie trinfen alle gern und viel, wnd naw Ffaun wol fagen, Daf
per ungavifhe Wetn dag evfte Band. ift, weldjes fic aufammenbilt;  die faifers
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fiche Regieving ift exft das pweite, wenigftens gilt tw Ungarn die gemeinfame
Qebe 3u dem nationalen 2Wein fiiv dlter, a8 die Jdetlichfeit fitv dle ditvet:
difche Adminiftvation, Dev Magyar tvinft viel Wein, aber er frinft ihn nidt
mir im Weinhaufe, foudern balt ihn auch a8 Hausdtrunf, wnd genieft ihn
faft 0 jeber Tageszeit; aber wohl gcmei:[’r, mit IWaffer qemifcht, oder, wie man
i ungarifchen Deutidh g fagen pflegt, gewafjert. — Nicht jeder Ungarwein (Gft
fich mit' Waffer verbinden, die meiften Weine mit ftacfemn Gewitvzgeichmad, alfo
Die Beften Sovten, vertragen das Waffer nicht. Gevade davin it der Gefdhmad
ber lngavit febr ausqebildet, wnd aud) bder Vauer weiff fehr genau, wo er
Waffer sufetsen darf wund wo nicht. Wir im Ausland fennen faft nue die wei:
fen lngarmeine, in Ungavn felbft fpielt Dder vothe eiwe wenigftens eben fo
qrofie Nolle. Bon ben Frembden verfteht etgentlich mur dex Pole bie fefren Weine
it gentefen, und Krvafauw wav feit alten Beiten berithmt duvch fetne Feinfdhymeder
im Ungarweit,  Der Pole liebt sumeift den herbew, havten, wnverfchuittenen Ober-
ungar, nichft dem wou den fefnen Weinen die foftbaven wnd merfwiirdigen mit
pifantem. Gefdhmad. In Oeftreid) und Vohmen wicd Ddev Wngavivein fehr wiel
mit dew inldudijdhen Sovten gemifcht und verhaltnifmagia felten retnw getvunfen.
S Oberjchlefien, wo dem Ungav jekt duech die frangsfifden und deutfchen Weiie
iabrlich mebr Tevvain entzogen wivd, frinft man viel Niedevungar und Mafzlasd.
Weberall aber wird Der beffeve Wein von den Kauflenten iiber alle Grengen desd
Anjtandes hinausd verfiljht. Sdhon in Ungarn felbft ftehen die Prefbuvger deshalb
nicht im Geften Rufe, und auerhalb Mngarn wird dad Wifchen und Brauen wmt
fo fetchter betricben, bda bdie chavafteriftijben Gigenthitmlidhfeiten der etngelnen
Sorten nody wenig gefaunt wnd bie Preife derfelben it Ungavn felbjt nady Jabr-
aingen und Lagen fehr vexfdyieden fiud,

Da der Handel nody ju hauftg unfolide Epacumttun ift, 1o Dbat in ‘Peit
dag adelige Gafino (Nemzeti Casino) einen eigenen Weinfeller in gwr;cmlfﬁn)[
angeleqt; o8 fauft qute Lagen afs Moft wnd fungen Welnr, »ilegt fie guuichit
fiic: Den cigenen Gebraudy, vevfauft aber aud)y den llebcrfiltﬁ i civifen Preifen.
Diefer Cafinowein, wie ev in Peft allgemetn genannt wicd, it das Voraiglidite,
wag tm Detatlhandel jugdnglich tft, und e ijt jebem Frembden, welcher pent Be:
darf feines SReflers durdy beftimmte Avten ficher ergingen will, gu rathen, fid)
durch eimen Befannten in Peft an die Cafinogefelljhaie felbiE 3w wenden,
ey die ungarifhe Handeldgefelljchaft (Magyar kereskedelmi tdrsasag) befdaftigt
fich wiel mit Weinpflege. Unter den Weinhandlungen ift Frang A Jalies und
Gomp. in Peft au evwihnen, Die Umgeftaltung der Jolfise Deftreihs . und die
bevouftehende grifere Anndhevung an den %oﬂvereiu verjpricht den ungavijchen
Weinen cin griferes Erportgefchift,

Die fepten Jabre des Kampfed und dey 881ﬁ0rllllq haben auch Dem fried-
lichen WMenjchenfeernide, dem Ungavwein, grofes Leid. ugefiigt.  Gr it i die-
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fer Seit an dem Unglict, daf ihun Alle fvanfen, weldhe i dag Land famen,

Raiferliche, Nuffen, Sexben, Waladhen, Hufaren und  Honwveds.  Alle ohne

Andacht wund obue ihn . begahlen.  Biele alte, Berfthmte Jebenpflanzungen

find qrenfich vevwiijtet, viele Site der Guisherven serftdvt ober confiscit, viele

qehetmnipvolle afte Selfer find ausgetrunfen, und foftbave Weine, welthe der Ve-

fiser buchftdblichy mit Silber aufgewogen hitte, find auf Den Sellexboden augs -
aefchlittet wordben, Die Rebenpflangungen wacbfen fehnell nach, aber Der Sdha-

Den an alten Weinen it nie wieder gut 3u maden.”)

Rleine Correfpondens

Der neue prenfiifche Ovden. Das Statut des toniglidhen Hans:
prdend vou Hoheuzollern, weldhes vom 23. Auguft 1851 bativt, aber exft am
15, October 1851 duvdh den Preufifthen Staatsangeiger publicivt wurbe, it etner
guifern Beadhtung duvch die Prefle werth, ald ihm big fest zu Theil wurde,  Denn
o8 enthalt mandye oviginelle Veftimmumgen, weldye Ddie Vnfichten und Sntentionen ded
[eitenden Gseiftes von Preufen i dhavatteriftifher Weife erfennen faffen. Dev Orben ift
¢te Griveiterung des fiteftlich hohengollevnichen Hausordens, und folf am folche werliehen
werden, welde fidy wm die Guhalhumg des Glanzes and dev Madht des fonigl. Haufes
perdient gemacht und eine Lefonbeve Hingebung an pen Sonig wnd fein Haud aw den
Tag: gelegt haben.  Da Scveiber diefes das Mnglitt Hoat, dew Glang und die Macht
peg fomigl. Haufes won Preufen fiv abfingtg au Haltew von bem Glang und dev
Madt des Preupifhen Staates, und da er ferner das Mnglict hat, {eine Sorge um
Preufens Nubu und Ghve gugleich fitv die evelfte und befte Bingebung an ben Sonig
und feinr Haus zu halten, fo hat er allerbings feine MAusficht, fitr fih felbft biefen Ox=
pen gu erwerben. TWol aber mag mancher von Shren Leferw, deffen guifite Schwidye i,
Sfhre Wodenfhrift trop ihrev jhlechten Gsefinnung gegen PBreufien zu lefen, duvd pie
folgende Mittheilung wevanlaft werden, fiiv fich den filbernen Adler: diefes Ordensd ges
gent Gxfegung von 41500 Ehiv. Fu evtwerben.

Suerft fallt an dem DOrdensftatut der etwas complicivte Vaw der Ordenslaffen auf.
Wahrend fonft cin gewdhnlicher begehrungsierther Orden feine gwet, brei, viev Stlaffen
hat, welhe einfach wie Treppenftufen zu ber Hihe des Dbreiten Bandes und grofen

*) Da ed gur Jeit nod) an suver(iffigen Angaben itber pie Verdndernngen uud Veclufte
bitech bie Kriegsjahre feblt, fo muften wiv Bet ettgefnen Angaben uns an bie Falhre vor
1848 Dalten.  Die jtatiftifdhen Motigen find dem guitndlichen Werk vou Frany Sdams:
Ungarng Weinbau, QPejt. . Wigand, 1832 entuommen. Wi empfeblen das Buch Allen,
weldhe Ausfithrliches nachaulefen ‘winjden. — RNocy fei Demerft, daf bdie hier angegebenen
Mage Prepburger Eimer vor 67 ingarifcher Halben find. 18 Prefbuvger Gimer = 17 Wies
wer Glmert = 40 Hectoliter., — Nady den Preiscouranten von Frang A Jalics und Gomy.
su Pejt toftet gegemwvivtig bet ihm der Gimer (ohne Faf) dev meiften Roths wnd Weipweine
wou 40—30 Gulben; Hegyallyer weibuttiger 30—353 Tofayer Aushrudy £0—100; Effeny
100—150; Menefer Ansbrudy 24—603 Menefer Mafzlas 20—22 ;5 Mijter lushruch 24—30 5
Rufter Mafzlas 20-—22 Sulben. }
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